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Pflegeheim Auried / Flamatt
Wochenmenu vom 18.08.2025 -24.08.2025
g Fleischdeklaration
Mittagessen Mittag / Abond Abendessen
Wunschmenu Wunschmenu
Salatbuffet / Suppe Montag Suppe
Hausgemachte Cordon Bleu 18.08.2025 Schinken-Endivienrolle
Pommes frites J Kompott
Ofengemiise 77 g uem' Milchkaffee
Vegimenu
Salatbuffet / Suppe Dienstag Suppe
Auberginenpiccata Napoli 19.08.2025 Beinschinken mit Senf
Spaghetti,Knoblauch-Olivenol Lauwarmer Kartoffelsalat
Zweierli Melone Milchkaffee
Wunschmenu
Salatbuffet / Suppe Mittwoch Suppe
Lasagne mit Hackfleisch 20.08.2025 Spaghetti an Gorgonzolasauce
Auf Tomatenbett Salat und Kompott
Saisonmischgemiise Milchkaffee
Dessert
Wunschmenu
Salatbuffet / Suppe Donnerstag Suppe
Poulet Jagersteak 21.08.2025 Aprikosenkuche
Bratkartoffeln mit Rosmarin Geschlagener Rahm
Gratinierter Fenchel Milchkaffee
Wunschmenu
Salatbuffet / Suppe Freitag Suppe
Dorschfilet im Speckmantel 22.08.2025 Lauch-Quark-Toast
Pilaw-Reis Salat und Kompott
Lauch an Rahmsauce Milchkaffee
Wunschmenu Wunschmenu
Salatbuffet / Suppe Samstag Suppe
Fleischkdse an Rosmarinsauce 23.08.2025 Apfelchnutteli
Miischeliteigwaren Vanille Sauce mit Kirsch
Ratatouille Provencale Milchkaffee
Wunschmenu
Salatbuffet / Suppe Sonntag Suppe
Glasierter Schweinehalsbraten 24.08.2025 Hausgemachter Zopf, Butter
Country Cuts Konfitlire, Joghurt
Krautstiele an Rahmsauce Fleisch- und Kaseplatte
Dessert PAI.CCHEN Milchkaffee
o hIT HERZ
Kaffee und Wein fiir die HB

Bitte Alternativen zum Abendessen bis 13.00 Uhr in der Kiiche bestellen
Birchermiiesli / Eieromeletten / Café Complet / Hornli mit Apfelmus oder nach Absprache

Allergene:

Fleischdeklaration:

Menu:

Der Kiichenchef oder die Tagesverantwortung der Kiiche geben lhnen gerne Auskunft.

Unser Fleisch und deren Erzeugnisse stammen hauptsachlich aus der Schweiz.

Allfallige Abweichungen werden entsprechend auf dem Menuplan deklariert.
Anderungen vorbehalten.
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Pflegeheim Auried / Flamatt
Wochenmenu vom 25.08.2025-31.08.2025

. Fleischdeklaration
Mittagessen Mittag / Abond Abendessen
Wunschmenu
Salatbuffet / Suppe Montag Suppe
Siedfleisch, Meerrettichsauce 25.08.2025 Ravioli aus der Dose

Bouillonkartoffeln mit Brunoise
Kabis und Ruebli

7 Guetal

Kompott, Salat

Milchkaffee
Wunschmenu Wunschmenu
Salatbuffet / Suppe Dienstag Suppe
Gyrosgeschnetzeltes (Schw.) 26.08.2025 Hausgemachte Maispizza
Feine Butterniideli Kompott
Peperonata mit Sauerrahm Milchkaffee
Vegi Menii
Salatbuffet / Suppe Mittwoch Suppe
Alpler Makronen 27.08.2025 Kokosauflauf
Gerostete Zwiebeln mit warmen Waldbeeren
Apfelschnitze in Rotwein Milchkaffee
Dessert
Wunschmenu Wunschmenu
Salatbuffet / Suppe Donnerstag Suppe
Kalbs-Cipollata an Senfsauce 28.08.2025 Toast Hawaii
Pommes rissolées Gemischter Salat
Geschmorter Kohrabi mit Dill Milchkaffee
Salatbuffet / Suppe Freitag Suppe
Buntbarschfilet, Currysauce 29.08.2025 Gelberbsensuppe mit Gnagi
Basmatireis mit Krautern und geriebenem Greyerzer
Uberbackener Mangold Milchkaffee
Wunschmenu
Salatbuffet / Suppe Samstag Suppe
Schweinsragout nach Jager-Art 30.08.2025 Fotzelschnitte
Polenta mit Kase mit frischem Apfelmus
Rosenkohl mit Speck Milchkaffee
Wunschmenu
Salatbuffet / Suppe Sonntag Suppe
Poulet-Rollbraten vom Ofen 31.08.2025 Hausgemachter Zopf, Butter
Kartoffelgratin Konfitlire, Joghurt
Gediinstete Bohnen Fleisch- und Kaseplatte
Dessert PAI.CCHEN Milchkaffee
o hIT HERZ
Kaffee und Wein fiir die HB

Bitte Alternativen zum Abendessen bis 13.00 Uhr in der Kiiche bestellen
Birchermiiesli / Eieromeletten / Café Complet / Hornli mit Apfelmus oder nach Absprache

Allergene:

Fleischdeklaration:

Menu: Anderungen vorbehal

Der Kiichenchef oder die Tagesverantwortung der Kiiche geben lhnen gerne Auskunft.

Unser Fleisch und deren Erzeugnisse stammen hauptsachlich aus der Schweiz.
Allfallige Abweichungen werden entsprechend auf dem Menuplan deklariert.

ten.




