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Wochenmenu vom 29.09.2025-05.10.2025
. Fleischdeklaration
Mittagessen Mittag / Abond Abendessen
Montag Suppe
Rindsgeschnetzeltes, Jagerart 29.09.2025 Kéaseschnitte nach

Schupfnudeln
Blaukabis geschmort

7 Guetal

Seisler Art, Salat

Milchkaffee
Salatbuffet / Suppe Dienstag Suppe
Panierte Schnitzel 30.09.2025 Apfelkuchen
Kartoffelgratin garniert
Krautsalat lauwarm Milchkaffee
Salatbuffet / Suppe Mittwoch Suppe
Spaghetti Bolognaise 01.10.2025 Caffe complet

Parmesan
Grillgemiise Milchkaffee
Dessert
Salatbuffet / Suppe Donnerstag Suppe
Poulet an Rotweinsauce 02.10.2025 Zitronen-Pasta
Steinpilz-Risotto mit buntem Salat
Geschmorter Briisseler Milchkaffee
Vegi ist immer gut !!!
Salatbuffet / Suppe Freitag Suppe
Zwiebel-Kasestrudel auf 03.10.2025 Fleischsalat mit
Rahm-Spinatkartoffeln Kartoffelstabchen
Vegi Menu Milchkaffee
Salatbuffet / Suppe Samstag Suppe
Hasmaritt 04.10.2025 Birchermiiesli
Brate Vorass u no viu mit Beeri garniert
meh. A gueta Milchkaffee
Salatbuffet / Suppe Sonntag Suppe
De Schaf u Schwinsbrate vom 05.10.2025 Hausgemachter Zopf, Butter
Maritt mit Frit Konfitiire, Joghurt
u feins Gmiies Fleisch- und Kaseplatte
Dessert WIRAOCHEN Milchkaffee
o hIT HERZ
Kaffee und Wein fiir die HB

Bitte Alternativen zum Abendessen bis 13.00 Uhr in der Kiiche bestellen
Birchermiiesli / Eieromeletten / Café Complet / Hornli mit Apfelmus oder nach Absprache

Allergene:

Fleischdeklaration:

Menu:

Der Kiichenchef oder die Tagesverantwortung der Kiiche geben lhnen gerne Auskunft.

Unser Fleisch und deren Erzeugnisse stammen hauptsachlich aus der Schweiz.

Allfallige Abweichungen werden entsprechend auf dem Menuplan deklariert.
Anderungen vorbehalten.
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Pflegeheim Bachtela / Bésingen
Wochenmenu vom 06.10.2025-12.10.2025

g Fleischdeklaration
Mittagessen Mittag / Abond Abendessen
Salatbuffet / Suppe Montag Suppe
Pouletbrust Choron 06.10.2025 Linsengemiise mit

Ofenkartoffeln
Herbstgemiise

7 Guetal

paniertem Tofu, Salat

Basamatireis
Fruchtiges Dekor

Milchkaffee
Salatbuffet / Suppe Dienstag Suppe
Lasagne mit Hackfleisch 07.10.2025 Wourstsalat mit Kasewiirfeli
Kompott Cremig und fein garniert
Herbstliches Menudekor Milchkaffee
Salatbuffet / Suppe Mittwoch Suppe
Thai Gemiise-Curry 08.10.2025 Seisler Cheessupa

mit Biireschnitz

Kaffee und Wein fiir die HB

Milchkaffee
Dessert
Salatbuffet / Suppe Donnerstag Suppe
Saltimbocca mit Jus 09.10.2025 Heidelbeerkuchen mit
Polenta mit Rosmarin Schlagrahm
Grillzucchetti Milchkaffee
Salatbuffet / Suppe Freitag Suppe
Fleischvogel vom Schweinchen 10.10.2025 Fotzelschnitten mit Zimt
Kartoffelstock und Zwetschgenkompott
Kiirbisgemiise mit Kase Milchkaffee
Vegi Menu
Salatbuffet / Suppe Samstag Suppe
Spaghetti Napolitain 11.10.2025 Birchermiiesli mit
a chli Gmues u Beeri U Rahm
Parmesan derzue Milchkaffee
Salatbuffet / Suppe Sonntag Suppe
Kalbshals, Estragonsauce 12.10.2025 Hausgemachter Zopf, Butter
Pommes boulangéres Konfitiire, Joghurt
Sunntigsgmiies Fleisch- und Kaseplatte
Dessert WIRAOCHEN Milchkaffee
hIT HERZ

Bitte Alternativen zum Abendessen bis 13.00 Uhr in der Kiiche bestellen
Birchermiiesli / Eieromeletten / Café Complet / Hornli mit Apfelmus oder nach Absprache

Allergene:

Fleischdeklaration:

Menu:

Der Kiichenchef oder die Tagesverantwortung der Kiiche geben lhnen gerne Auskunft.

Unser Fleisch und deren Erzeugnisse stammen hauptsachlich aus der Schweiz.

Allfallige Abweichungen werden entsprechend auf dem Menuplan deklariert.
Anderungen vorbehalten.




