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Pflegeheim Bachtela / Bésingen
Wochenmenu vom 17.11.2025-23.11.2025

. Fleischdeklaration
Mittagessen Mittag / Abond Abendessen
NW Atlantik
Salatbuffet / Suppe Montag Suppe
Fischstiabchen, Tartarsauce 17.11.2025 Belegte Brotchen

Salzkartoffeln, Peterli
Spinat mit Rahm

7 Guetal

fein garniert

Polenta, Rosmarin
Birnen mit Honig, Thymian

Milchkaffee
Salatbuffet / Suppe Dienstag Suppe
Walliser-Steak, Jus 18.11.2025 Tofu-Curry
Geschichtete Kartoffelwiirfel Basmati Reis garniert
Kiirbis gebraten Milchkaffee
Salatbuffet / Suppe Mittwoch Suppe
Rindshaxen geschmort 19.11.2025 Cafee complet

Tradition isch Trumpf

Milchkaffee
Dessert
Salatbuffet / Suppe Donnerstag Suppe
Vegi-Strudel 20.11.2025 Wurstsalat fein garniert
Tomaten-Risotto
Confierte Melone Milchkaffee
Salatbuffet / Suppe Freitag Suppe
Spaghetti Carbonara 21.11.2025 Kirschkuchen
Parmesan-Chips garniert
Herbstdekor Milchkaffee
Salatbuffet / Suppe Samstag Suppe .
Rehgeschnetzeltes 22.11.2025 Epis wa zum Samschtlg passt
Rotchabis Vou Spass u na gueta
Spatzli Milchkaffee
Salatbuffet / Suppe Sonntag
Cordon bleu 23.11.2025 Hausgemachter Zopf, Butter
Pommes frites Konfitiire, Joghurt
Sunntigsgmiies Fleisch- und Kaseplatte
Dessert WIRAOCHEN Milchkaffee
o hIT HERZ
Kaffee und Wein fiir die HB

Bitte Alternativen zum Abendessen bis 13.00 Uhr in der Kiiche bestellen
Birchermiiesli / Eieromeletten / Café Complet / Hornli mit Apfelmus oder nach Absprache

Allergene:

Fleischdeklaration:

Menu:

Der Kiichenchef oder die Tagesverantwortung der Kiiche geben lhnen gerne Auskunft.

Unser Fleisch und deren Erzeugnisse stammen hauptsachlich aus der Schweiz.

Allfallige Abweichungen werden entsprechend auf dem Menuplan deklariert.
Anderungen vorbehalten.




@

Stiftung St.Wolfgang

Qms
| 01.11.2021 | Menuplan 3.3.3.10
Pflegeheim Bachtela / Bésingen
Wochenmenu vom 24.11.2025-30.11.2025

g Fleischdeklaration
Mittagessen Mittag / Abond Abendessen
Salatbuffet / Suppe Montag Suppe
Grill-Poulet ganz gebraten 24.11.2025 Dampfnudeln mit Apfel-Zimt-

Ofenreis
Broccoli, Mandeln

7 Guetal

Fillung, Joghurt-Vanillesauce

Siisskartoffeln
Erbsenpiiree, Minze

Milchkaffee
Salatbuffet / Suppe Dienstag Suppe
Spareribs, Knoblauch 25.11.2025 Fotzelschnitten mit Kase
Chabissalat Kompott
Kartoffelgratin Milchkaffee
Salatbuffet / Suppe Mittwoch Suppe
Pouletbrust Hawaii 26.11.2025 Szegediner-Gulasch

Polenta fein und cremig, Salat

Milchkaffee
Dessert
Salatbuffet / Suppe Donnerstag Suppe
Siiss-saures Rindfleisch 27.11.2025 Café Complet
Basmati-Reis
Gediinstetes Gemiise Milchkaffee
Salatbuffet / Suppe Freitag Suppe
Piccata Milanese 28.11.2025 Apfelkuchen mit Zimt
Tomatennudeli Vanille-Rahm, garniert
Fein garniert Milchkaffee
Salatbuffet / Suppe Samstag Suppe
Holzhacker-Lasagne 29.11.2025 A chli vo dem u nas Goofeli
Kompott, garniert vo dem. As chunt guet
Milchkaffee
1. Advent
Salatbuffet / Suppe Sonntag Suppe
Rindsschmorbraten 30.11.2025 Hausgemachter Zopf, Butter
Roésticroquetten Konfitlire, Joghurt
Sunntigsgmiies Fleisch- und Kaseplatte
Dessert PAI.CCHEN Milchkaffee
o T HERZ
Kaffee und Wein fiir die HB

Bitte Alternativen zum Abendessen bis 13.00 Uhr in der Kiiche bestellen
Birchermiiesli / Eieromeletten / Café Complet / Hornli mit Apfelmus oder nach Absprache

Allergene:

Fleischdeklaration:

Menu:

Der Kiichenchef oder die Tagesverantwortung der Kiiche geben lhnen gerne Auskunft.

Unser Fleisch und deren Erzeugnisse stammen hauptsachlich aus der Schweiz.

Allfallige Abweichungen werden entsprechend auf dem Menuplan deklariert.
Anderungen vorbehalten.




